
I Nosti ANTIPASTI Our STARTERS

Carpaccio di Branzino* con Macedonia di Frutta Esotica e 

Carote Marinate ai Semi     (4/11/12)

 € 24,00       Sea Bass* Carpaccio with Esotic Fruit Salad and Marinated   

Carrots with Seeds    (4/11/12)

€ 24,00

Antipasto ''Rustico'' con Peperone Tonnato,Bavarese di 

Caciocavallo,Cima Genovese e Crostino di Burro e Alici               

(1/3/4/7/12)

 € 20,00 Rustic Appetizer with Tuna Pepper,Caciocavallo Cheese 

Bavarian,Genoese Cima and Anchovies Butter Crouton                            

(1/3/4/7/12)

€ 20,00

I Nostri PRIMI Our First COURSES

  Ravioloni di Baccalà Mantecato in Salsa Piccadilly, Polvere di 

Olive e Capperi e Cipolla Arrostita                                           

(1/3/4/7/9/12)

 € 28,00         Creamed Cod Ravioli in Piccadilly Sauce,Olives and Capers 

Powder and Roasted Onion                                                

(1/3/4/7/9/12)

 € 28,00

 Trenette Avantaggiate ai Fasolari,Caviale di Lompo e Bottarga di 

Muggine     (1/3/4/12/14)

 € 28,00           Wholemeal Flat Trenette with Cookles,Lompo Caviar and 

Muggine  Bottarga   (1/3/4/12/14)

 € 28,00

Tagliatelle Paglia e Fieno al Ragù d'Anatra,Chutney di Prugne e 

Scaglie di Pecorino   (1/3/7/9/12)

 € 23,00 Tagliatelle with Duck Ragout,Plums Chutney and Pecorino 

Cheese Flakes    (1/3/7/9/12)

 € 23,00

Gazpacho ai Fichi d'India con Caprino Fresco,Crostini di 

Focaccia Genovese e Lardo Croccante  (1/7/12)

 € 16,00    Prickly Pears Gazpacho with Fresh Caprino Cheese, Focaccia 

Croutons and Crispy Bacon    (1/7/12)

€ 16,00

I Nostri SECONDI Our Main COURSES

   Trancetta di Pesce Spada alla Piastra su Scarola, Pinoli e 

Uvetta    (4/12)

 € 32,00 Grill Swordfish on Escarole, Pine Nuts and Raisin                                     

(4/12)

 € 32,00

Branzino Scottato su Crema di Finocchi e la Loro Insalatina                        

(4)

 € 26,00 Seared Sea Bass on Fennel Cream and Its Salad                                      

(4)

 € 26,00

Guancetta di Manzo Brasata al Vino Rosso con Spuma di Patate 

allo Zafferano    (7/9/12)

 € 28,00 Braised Beef Cheeks with Red Wine Sauce and Saffron Potatoes 

Foam     (7/9/12)

 € 28,00

Filetto di Maialino in Crosta di Lardo con il Suo Fondo                             

(9/12)

 € 30,00 Pork Fillet in Bacon Crust with Its Sauce                                                    

(9/12)

 € 30,00

Insalata Mista di Stagione € 12,00 Fresh Seasonal Salad € 12,00
°°°°°°°° °°°°°°°
Coperto € 3,00 Cover € 3,00

~ BREAKFAST dalle 7.30 alle 10.30       ~ Lounge Bar dalle 10.30 alle 23.30    ~  Bar / Ristorante ''La Grigoa" dalle 10,00 alle 19,00   ~   Dinner dalle 20,00 alle 21.30 ~

~ *  Prodotto congelato o surgelato all'origine   **  Prodotto sottoposto a trattamento di bonifica preventiva come previsto dal regolamento CE N° 853/2004 ~

~    Si Avvisa La Gentile Clientela Di Comunicare Eventuali Allergie.          We Kindly Ask Our Customers To Inform Us Of Any Allergies. ~

           Domenica 16 Agosto          



  

 


