ALLERGENI:
Si informano i Signori clienti che in questo esercizio
vengono somministrati alimenti

che possono contenere i seguenti tipi di allergeni
o fracce di allergeni (allergeni crociati).
Siete pregati di segnalare sempre eventuali allergie
o intolleranze al personale di sala.

ALLERGENS: Customers are informed that foods
may contain the following types of allergens
or traces of allergens (cross allergens).
Please always report any allergies

or intolerances to the staff.
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1 GLUTINE 2 CROSTACEI 3 UOVA
1 GLUTEN 2 CRUSTACEANS 3 EGGS

0060

4 PESCE 5 ARACHIDI 6 SOIA 7 LATTE
4 FISH 5 PEANUTS 6 SOYBEANS 7 MILK

©600

8 FRUTTA A GUSCIO 9 SEDANO 10 SENAPE 11 SEMI DI SESAMO
8 NUTS 9 CELERY 10 MUSTARD 11 SESAME SEEDS

000

12 ANIDRIDE 13 LUPINI 14 MOLLUSCHI

SOLFOROSA 13 LUPIN 14 MOLLUSCS
12 SULPHUR

DIOXIDE
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MENU




| NOSTRI ANTIPASTI - OUR APPETIZERS

Polpo * alla ligure con patate, € 23,00
olivelle e pinoli tostati ™

Octopus™ ligurian style with potatoes,

olives and toastes pinenuts

Zuppetta di cozze e vongole € 26.00
con crostini di pane """ ’
Mussels and clams soup with bread croutons

Prosciutto crudo di Parma e melone € 20,00
Parma ham and melon

Bresaola con rucola e scaglie digrana® € 20,00
Bresaola with rocket salad and grana cheese

Cozze alla marinara con crostini di pane, € 23,00
pomodorini e basilico "*"*"

Mussels marinara style with bread croutons

cherry tomatoes and basil

LE NOSTRE INSALATE - OUR SALADS

Insalata Greca’” . €18,00
(insalata, pomodorini, feta, cetrioli, cipolla rossa, olive, origano)

Greek salad o .
(salad, cherry tomatoes, feta, cucumbers, red onion, olives, origano)

Insalata nizzarda ** € 18,00
(patate, pomodori, olive liguri, tonno, fagiolini, lattuga, uova, acciughe)
Nicoise salad

(potatoes, tomatoes, Ligurian olives, tuna, green beans, lettuce, eggs, anchovies)

Insalata mista €12,00
Mixed salad
Caprese di bufala campana DOP’ €18,00

Caprese salad with buffalo mozzarella DOP

| NOSTRI PRIMI - OUR FIRST COURSES

Paccheri ai frutti di mare"**"*" € 26,00
(totani, cozze, vongole)

Seafood Paccheri

(squids, mussels and clams)

Spaghetti di grano duro € 26,00
alle vongole veraci ""*"

Spaghetti with clams

Trofie al pesto con patate e fagiolini B g 22,00
Trofie pasta with pesto, potatoes and green beans

Pennette pomodoro e basilico e € 18,00
Pennette with tomato sauce and basil

INOSTRI SECONDI - OUR SECOND COURSES

Proposte dello chef alla lavagna
Dish of the day at the blackboard

Orata/Branzino alla griglia ¢ € 26,00
Grilled sea bream/sea bass

Gamberoni* alla griglia " € 30,00
Grilled prawns*

Tagliata di manzo con rucola € 28,00
e sale Maldon
Beef with rocket salad and Maldon salt

| NOSTRI DESSERTS - OUR DESSERTS

Frutta di stagione € 8,00
Seasonal fruit

Frutta di stagione con gelato €10,00
Seasonal fruit with ice-cream

Coppa di gelato artigianale € 9,00
(fragola, limone, crema®’, cacao’)
Mixed ice-cream (strawberry, lemon, cream, cocoa)

Sorbetto limone e vodka®” €10,00
Lemon and vodka sorbet

Affogato al caffé™ € 10,00
Ice-cream with coffee

Paciugo™’ €12,00
Semifreddi” € 8,00
Gelati confezionati® € 3,00
Ghiaccioli” € 2,00

‘Info allergeni consulta etichetta con il personale
*Allergen information consult the label with the staff

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZA
ALIMENTARI, SIETE PREGATI DI CONSULTARE
IL NOSTRO PERSONALE

IN CASE OF FOOD ALLERGIES OR INTOLERANCE
PLEASE ASK OUR STAFF

Coperto € 3,00 - Cover charge € 3,00
Menu secondo disponibilita
Menu depending on availability
*prodotto surgelato - * frozen product

**prodotto sottoposto a trattamento
di bonifica preventiva da regolamento CE853/04 -
** product subjected to preventive remediation treatment
according to regulation CE853 / 04



	1: 30 sympa 350mc cad
	Pagina 2

